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Descrizione: Tortino con cuore morbido al cioccolato. Prodotto congelato. 
 
Ingredienti: UOVA 22%, cioccolato fondente extra 22% (pasta di cacao, zucchero, burro di cacao, 
emulsionante: lecitina di SOIA, aroma naturale di vaniglia), miscela di oli e grassi vegetali (olio di cocco, burro 
di cacao) in proporzione variabile, sciroppo di glucosio, farina di FRUMENTO, tuorlo d'UOVO 6%, zucchero, 
BURRO anidro, LATTE, aroma naturale di vaniglia. Può contenere FRUTTA A GUSCIO, SENAPE. 
 
Description: Cake with a soft chocolate heart. Frozen Product. 
 
Ingredients: EGGS 22%, extra dark chocolate 22% (cocoa paste, sugar, cocoa butter, emulsifier: SOY lecithin, 
natural vanilla flavor), mix of vegetable fats and oils (cocoa butter, coconut oil) in varying proportion, glucose 
syrup, WHEAT flour, EGG yolk 6%, sugar, anhydrous BUTTER, MILK, natural vanilla flavor. May contain 
NUTS, MUSTARD. 
 
 
 

Allergeni - Allergens 

Cereali contenenti glutine - Cereals containing gluten Presente - Presence 

Crostacei e derivati - Crustaceans and derivatives  

Uova e derivati - Eggs and derivatives Presente - Presence 

Pesci e derivati - Fish and derivatives  

Arachidi - Peanuts   

Soia e derivati - Soya Presente - Presence 

Latte e derivati - Milk and derivatives Presente - Presence 

Frutta secca a guscio - Nuts Cross Contamination 

Semi di sesamo e derivati - Sesame seeds and derivatives                   

Sedano e derivati - Celery and derivatives  

Lupini e derivati - Lupins and derivatives  

Mostarda e derivati - Mustard and derivatives Cross Contamination 

Biossido di Zolfo e Solfiti - Sulphur dioxide and sulphites  

 

 

Nome Prodotto: 
Product Name: Tortino al cioccolato 100x9x1 

Codice Prodotto: 
Product Code: 1091 
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Parametri Microbiologici - Microbiological Parameters 

Parametro - Parameter Valore Limite - Limit 

Enterobacteriaceae < 100 UFC /g 

Salmonella spp. Non rilevato/Not detectable in 25 g 

Listeria Monocytogenes Non rilevato/Not detectable in 25 g 

 

Valori Nutrizionali medi per 100g 
Average Nutritional Values for 100g 

Energia - Energy 1833 kJ – 441 kcal 
Grassi – Fat 

- di cui saturi / of which saturated 
31g 
23g 

Carboidrati - Carbohydrates 
- di cui zuccheri / of which sugar 

32g 
21g 

Proteine - Protein 6,5g 

Sale - Salt 0,09g 

Modalità di conservazione - 
Storage 

Congelatore 
Freezer 

Temperatura 
Temperature 

Shelf life 

****/*** (-18 °C / 0 °F) 
18 MESI / 
MONTHS 

Parametri Qualitativi - Qualitative parameters 
Consistenza - Texture Colore - Colour Sapore - Taste 

IT – Soffice tortino al cioccolato 
con cuore morbido 

 
ENG – Soft chocolate sponge cake 

with melted heart 

IT – Marrone tipico del cioccolato 
 

ENG – Typical chocolate brown 

IT – Dolce, tipico del cioccolato 
 

ENG – Sweet, typical of chocolate 

Modalità di consumo - Serving instructions 
Estrarre il prodotto dal congelatore. 
FORNO STATICO. Preriscaldare il forno a 200 °C, posizionare il tortino a metà altezza del forno e riscaldare per circa 15 minuti. 
FORNO A MICROONDE. Rimuovere il pirottino. Riscaldare a 600 Watt per circa 50-55 secondi. 
 

Remove the product from the freezer. 
STATIC OVEN. Preheat the oven to 200°C, place it at half the height of the oven, cook for about 15 minutes. 
MICROWAVE. Remove the baking sheet. Heat at 600 Watts for about 50-55 seconds. 
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Imballo Primario – Primary Packaging 

Tortino adagiato in pirottino di carta 
alimentare 

Cake laid in an alimentary paper 
cup  

Peso Netto 
Net weight 

Peso Lordo 
Gross weight 

Dimensioni 
Size 

100g 105g 93 x 40 h mm  

 

 

Imballo Secondario – Secondary Packaging 

Tortino racchiuso in astuccio alimentare. Cake enclosed in a alimentary case. 

 

Peso Netto 
Net weight 

Peso Lordo 
Gross 
weight 

Porzioni 
Servings per 

package 

Dimensioni 
Size 

EAN code 

900g 1450g 9 27,5 x 27,7 x h 4,7 cm 8056609010911 

 

 
 

 

 

 

 

Pallettizzazione - Palletizing 

Dimensioni Pallet 

Pallet Size 

Master per piano 

Master per layer 

Piani Totali 

Total layers 

Master totali  

Master per Pallet 

Altezza Pallet 

Pallet height 

80 x 120 cm 8 33 264 170 


