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Lausfrystir bitar (innanlandssala) 

 

HRÁEFNI:  Notið aðeins ferskt og gott hráefni af lifandi blóðguðum fiski. Flökin eiga að vera hvít
  og blæfalleg. Ekki ná nota flök af horfiski. Aðeins er leyft los á byrjunarstigi. 

SNYRTING:  Bitar eiga að vera roðlausir, beinlausir og ormalausir. Fjarlægja á allt sem rýrir   gæði 
vörunnar. 

FRYSTING :  Eftir snyrtingu eru bitarnir lausfrystir. Þegar bitarnir eru lagðir á frystibandið þá á    
roðhlið að snúa upp 

ÍSHÚÐ:  Íshúða á bitana og skal hún vera 4 til 6 % af þyngd bitans. 

PÖKKUN:  Nota skal 10 kg kassa ætlaðir fyrir frystar afurðir. Setja skal plastpoka í kassann. 
Kassinn  á vera 10 kg nettó án ísúðunar. Kassamiði með innihaldslýsingu og 
framleiðsludagsetningu er settur á endahlið kassans.  Kassi settur á trébretti ætlað 
fyrir frystar afurðir, 96 kassar á bretti að hámarki, bretti vafið með plasti og setti í 
frystir. 

 

Kassanúmer                                                      Stærðir 

013680 1 X 10 kg            80 gr +                
    
        

 

 

     

Teg: Þorskur/Cod Pkn.  1 X 10 kg Prod.no 013680 Útgáfa: 1 
Dags: 01.09.2021 Úr gildi falla reglur dags. Blað 1 af  
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