
Recipe no. 113722/13
Mamba Party (MK) (07.09.22)

Ingredients Zutaten: Zucker, Glukosesirup, Palmfett, Feuchthaltemittel
Sorbitsirup, Gelatine, Säuerungsmittel Citronensäure, Aromen,
färbende Konzentrate (Schwarze Karotte, Spirulina, Schwarze
Johannisbeere, Erdbeersaft), färbender Kurkuma-Auszug,
Karamellsirup.

Ingredients, translation assistance Ingredients: sugar, glucose syrup, palm fat, humectant sorbitol
syrup (E 420), gelatin, acid citric acid (E 330), flavours, colouring
concentrates (black carrot, spirulina, black currant, strawberry
juice), colouring turmeric extract, caramel syrup.

Legal product description Kaubonbons mit Fruchtgeschmack

Legal product description, translation
assistance

Chewy candies with fruit flavouring

Varying Selection-Hint Das Mischungsverhältnis kann produktionsbedingt schwanken.

Varying Selection-Hint, translation
assistance

The selection may vary for production reasons.
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Recipe no. 113722/13
Mamba Party (MK) (07.09.22)

Nutrition facts & GDA
 

Durchschnittliche Nährwerte Pro 100 g Pro Stück
5,5 g %*

Energie 1674 kJ 92 kJ
 396 kcal 22 kcal 1 %
Fett 5,9 g 0,3 g <1 %

davon gesättigte Fettsäuren 3,2 g 0,2 g 1 %
Kohlenhydrate 84,3 g 4,6 g 2 %

davon Zucker 62,1 g 3,4 g 4 %
Eiweiß 1,6 g <0,1 g <1 %
Salz <0,01 g <0,01 g <1 %
Enthält ca. 0 Stück.
*Referenzmenge für einen durchschnittlichen Erwachsenen (8400 kJ/2000 kcal)

Single ton
 

1 Stück (5,5 g)
enthält

Energie
92 kJ

22 kcal
1 %*

Pro 100 g:
1674 kJ / 396 kcal

Nutrition facts & GDA, translation
assistance
 Typical values Per 100 g Per piece

5,5 g %*
Energy 1674 kJ 92 kJ
 396 kcal 22 kcal 1 %
Fat 5,9 g 0,3 g <1 %

of which saturates 3,2 g 0,2 g 1 %
Carbohydrate 84,3 g 4,6 g 2 %

of which sugars 62,1 g 3,4 g 4 %
Protein 1,6 g <0,1 g <1 %
Salt <0,01 g <0,01 g <1 %
Contains approx. 0 pieces.
*Reference intake of an average adult (8400 kJ / 2000 kcal)

Single ton, translation assistance
 

1 piece (5,5 g)
contains

Energy
92 kJ

22 kcal
1 %*

Per 100 g:
1674 kJ / 396 kcal
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