Produktdatablad

Halsans KOK® Sensational™ Burger 3x2 kg

Varenr.: 12447211

C

PROFESSIONAL.
21.09.2020

Stk. Kolli Pallelag Palle
EAN / GTIN 7613039656518 7613039656525
Indhold: 1 pose/ ca. 17 stk. | 3 poser 9 kolli 63 kolli
Vaegt:
Netto kg | 2,0 6,0
Brutto kg | 2,024 6,340 424,4
Dimension:
Leengde/dybde, | 75 385 1200
mm
Bredde, mm | 250 245 800
Hpjde, mm | 420 225 1720

Veganske burger lavet af en blanding af soja- og hvedeprotein, dybfrossen.

Ingredienser:

Rehydreret sojaprotein 54,6% (vand, sojaproteinkonsentrat 19,5%), vand, vegetabilske olier (raps,
kokosngd), rehydreret hvedeprotein 4,4% (vand, hvedeprotein 1,8%), eddike, naturlige aromaer,
rgdbedesaftpulver, granateblesaftkonsentrat, frugt- og grentsagskoncentrat (paprika, gulerod,

solbaer), salt, maltekstrakt (byg), stabilisator (metylcellulosa).

Kan indeholde: g, sesamfrg, selleri og sennep

Dybfrossen. Opbevares ved -18°C. Efter optgning: Opbevares ved <5°i 5 dage. Ma ikke genfryses.
Vigtigt: Hver burger optgs separat ved siden af hinanden for at undga at de klistrer sammen og bliver

deforme.

Holdbarhed: 12 maneder dybfrossen.

TILBEREDNING fra frost:
Pande: Ovn: Friture/Dybstegning:
Kernetemperatur: 74°C i 200°C Kernetemperatur: 74°C i
produktet. 10-12 min. frossen produktet.

8-10 min. optget
NARINGSDEKLARATION Pr.100 g
Energi 824 k] / 198 kcal
Fedt 13,3 g
- heraf meettede fedtsyrer 38¢g
Kulhydrat 32¢g
- heraf sukkerarter 1,1g
Kostfibre 39¢g
Protein 14,4 g
Salt 0,78¢g
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