Stensaas Reinsdyrslakteri Produktdatablad

Reinsdyr - Entrecote. Frys.

EPD:

F-PAK GTIN: 2386773300003

Varenummer: 211123

D-PAK GTIN: 97041261000336

PRODUKTBESKRIVELSE

EMBALLASJE

Reinsdyr - Entrecote. Frysevare.
Entrecote fra rein og reinkalv.
Fra klasse O- til U+

Emballasje med samsvarseerkleering
for engangsemballasje i kontakt med

neeringsmiddelet.

FORPAKNING

INGREDIENSER

100% Reinsdyr - Entrecote.

Pakningssterrelse: Vektvariabel

Pakkemetode: Kartong

PROSESSBESKRIVELSE

Entrecote tas fra omradet mellom sadel
og hals. Kjottet skal ha god og fin

marmorering. Skal veere fri for sener.

MIKROBIOLOGISKE KRAV

Analyserer i henhold til lovpalagte
krav, bransjeretningslinjer og HACCP
vurdering i henhold til Codex

Alimentarius

NZERINGSINNHOLD pr 100g
Energi 494 kJ/118 kcal
Fett 36g
hvorav Mettede fettsyrer l4g
Enumetted fettsyrer Og
Fleumettede fettsyrer Og
Karbohydrater Og
hvorav Sukkerarter Og
Protein 2l1g
Salt 02¢g

ALLERGENER

GMO

Dette produktet inneholder ingen
allergener ihht forordning
Radsforordning (EU) nr 1169/2011
vedlegg 11

Genmodifiserte(GMO) ravarer,
ingredienser eller tilsetningsstoffer

er ikke benyttet i produktet

HOLDBARHET

Best for: 720 dager

TEMPERATURKRAYV

Frys -18°C eller kaldere

OPPRINNELSE

NORGE

KVALITETSYSTEM

IK-Mat med godkjenninger fra
Mattilsynet

Godkjent av: Jan Inge Sorken

Godkjent dato: 31.01.2022




